CZU 663.241

STUDIUL UTILAJULUI PENTRU FIERBEREA COLIRULUI
PENTRU DIVIN

Olga DORONINA, studenta, Facultatea de Stiinte Reale, Economice si ale
Mediului, Universitatea de Stat ,, Alecu Russo” din Balfi
Conducitor stiintific: Serghei TALPA, dr., lect. univ.

Abstract: This article underlines that the technology for preparing hard drinks,
especially cognac, requires a permanent modernization. An important machine is the
one for producing the color for cognac, as it gives the drink a visual appearance that
meets all standards. The structure of the installation can be modified by changing the
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actuation mechanism and by changing the insulation layer, from mineral wool to

basalt wool. These changes lead to an increase in the economic and technological

efficiency of the production process and, thus, increase the company's profit.
Keywords: technology, hard drinks, cognac, modernization, color, bazalt wool.

Tehnologia de fabricare a divinului este folositd de intreprinderea S.A.
»Barza Alba” inca din 1944, aceasta reprezentand patrimoniul Republicii Moldo-
vei. Modernizarea utilajelor care implica tehnologia data duce la dezvoltarea atat
a Intreprinderii, cat si a prestigiului datorit calitatii superioare a divinurilor fabricate.

Un rol marcant in procesul tehnologic de fabricare a divinurilor il detine
utilajul pentru fierberea colirului. Utilajul pentru fierberea colirului reprezinta un
vas alcdtuit din trei straturi, cu manta, element de incalzire (glicerina sau aburul
sub presiune). Vasul dat este Infasurat cu vatd minerald, pentru pastrarea tempe-
raturii inalte, contine picioruse pentru sustinerea vasului. Partea inferioard este
reprezentatd dintr-un con, iar in partea superioara se afld capacul.

Principiul de functionare a utilajului pentru fierberea colirului, modelul
CK-II-100, folosit in cadrul intreprinderii, este urmatorul: apa se transmite prin
intermediului furtunului care este dislocat la capacul vasului. Utilajul pentru
fierberea colirului include si o telecomanda, care poate aprinde utilajele pentru
incalzire, pentru malaxare, reglatorii temperaturii. Procesul de fierbere a coliru-
lui este complet automatizat [1, 3].

Utilajul pentru fierberea colirului se deosebeste de utilajul pentru fierberea
siropului doar prin faptul ca are un motor mai putin puternic, din cauza ca
acesta malaxeaza nu apa, ci zahdr, in utilaj se contine un numar mai mare de
elemente de incalzire, are o temperaturd mai inaltd de pana la 250 °C, de aceea
in loc de senzorii termici din cupru din manta se instaleaza senzorii termici din
platind. Din cauza temperaturii mari, stratul termoizolator este mai gros.

In tabelul 1, sunt descrise caracteristicile tehnice ale utilajului pentru fier-
berea colirului.

Tabelul 1. Caracteristicile tehnice ale utilajului pentru fierberea colirului,
modelul CK-I1-100

Caracteristica Descrierea
Agentul de Incélzire Aburul
Volumul vasului, | 100
Numdrul de rotatii pe minut, rot/min 28-30
Puterea motorului, kW 0,75

In figura 1, este reprezentat structura utilajului pentru fierberea colirului
pentru divin.

In acest sens, cazanul realizat din cupru sau otel inoxidabil, este alcatuit din
trapa pentru incarcarea zaharului, spatiu pentru vizualizare si conducta pentru
conexiune cu sistemul de ventilatie. Cantitatea de zahar incarcata calculatad
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dupa formula speciald este Incarcata in cazan (nu mai mult de 4 din volum), se
adauga 1-2% de apa (la masa de zahar), apoi acestea se incalzesc cu agitare
continua. Cand tot zaharul s-a topit, temperatura mediului este adusa la 180-
190°C. Are loc caramelizarea continud a zaharului timp de 4-6 ore, pana cand
se capata o culoare bruna-visinie inchisa. Apoi, incélzirea se opreste si se conti-
nua agitarea. Cand temperatura masei scade la 60-70°C, apa fierbinte (la 60-
65°C) se furnizeaza in cazan si se amestecd bine. Cantitatea de apa pentru dilua-
re se controleazd in dependentd de densitatea culorii (in intervalul de 1300-
1350 kg/m3). Colirul finit se descarca in rezervorul respectiv.
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Fig. 1. Structura utilajului pentru fierberea colirului
Legenda: 1 — sistemul de izolare; 2 — dispozitiv pentru amestecare/palete;

3 — rezervor pentru apa; 4 — trapa pentru incdarcarea zaharului; 5 — spatiu pentru
vizualizare; 6 — conductd pentru evacuarea aburilor; 7 — utilaj pentru mdsurarea
umiditatii; 8 — mecanismul de actionare a dispozitivului pentru amestecare,

9 — pompa, 10 —filtru, 11 — conductd pentru conexiune; 12 — element de incdlzire.

Utilajul dat se poate moderniza prin schimbarea stratului de izolatie. Vata
minerald se poate Inlocui cu vatd din bazalt. Vata din bazalt rezista la tempe-
raturi de pana la 1000 °C, este cu mult mai rezistentd si mai durd decat vata
minerald. Aceasta mentine mai bine temperatura, decat vata minerala. Dezavan-
tajul principal al vatei minerale este cd aceasta imbiba apa, ceea ce duce la
micsorarea perioadei ei de exploatare. Vata din bazalt nu este toxica, nu arde la
ridicarea temperaturii. Deci, poate fi folosita vata de bazalt in locul vatei mine-
rale.

O altd modernizare poate fi miscarea continud a dispozitivului de ameste-
care de sus 1n jos si invers. Modernizarea data este reprezentata in figura 2.

121



Ao I l Vapori

3

Apa

i

7 S

Fig. 2. Utilajul pentru fierberea colirului modernizat
Legenda: 1 — sistemul de izolare modernizat (din vatd de bazalg); 2 — dispozitiv
pentru amestecare/palete; 3 — rezervor pentru apa; 4 — trapa pentru incarcarea
zahdrului; 5 — spatiu pentru vizualizare; 6 — conducta pentru evacuarea aburilor;
7 — utilaj pentru masurarea umiditatii; 8§ — mecanismul de actionare a
dispozitivului pentru amestecare modernizat; 9 — pompa, 10 —filtru, 11 — conducta
pentru conexiune; 12 — element de incalzire.

Astfel, aceasta poate fi realizata prin schimbarea mecanismului de actionare
a utilajului pentru fierberea colirului si inlocuirea lui cu un servomotor (punctul
8). Amestecatorul poate fi pliat si cu filet, pentru a se putea realiza amestecarea.
Datoritd acestei modernizari, amestecarea zaharului poate fi mai omogend si
mai rapidd. Deci, datoritd servomotorului, actionarea are loc prin pasi. Pasul 1
include comprimarea amestecatorului, iar pasul 2 — coborarea acestuia. Datorita
filetului, amestecarea zaharului si apei are loc mai rapid [5,7].

In tabelul 2, sunt reprezentati indicii de calitate a colirului, iar in tabelul 3
se elucideaza influenta concentratiei de substante uscate asupra vascozitatii
colirului la 20°C.

Tabelul 2. Indicii de calitate a colirului [19]

Indicele Caracteristica

Colirul dizolvat in distilat pana la partea de volum al spirtului de
40-60%, nu trebuie sa fie tulbure. Prin introducerea colirului in so-
lutia de acid sulfuric 1:4 nu trebuie si fie tulbure in decursul a 2 zile.
Colorarea solutiei colirului (1 ml la 1 litru de apa distilatd) dupa
intensitate trebuie sa fie egala cu colorarea solutiei de iod (10 ml la
0,1 n solutiei la 1 litru de apa, vizual).
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Tabelul 3. Influenta concentratiei de substante uscate
asupra vdscozitdtii colirului la 20 °C[19]

Fractia de masi a Densitatea, Fractia de masa a Densitatea,
solidelor, % Centipoise solidelor, % Centipoise

0 1,0 30 5,3
5 1,1 35 7,6
10 1,3 40 11,3
15 1,7 45 17,1
20 2,4 50 25,4
25 3,6 - -

Cupajarea materiilor pentru fabricarea divinului are loc in dependenta de
datele privind compozitia si indicatorii organoleptici ale divinului. In acelasi
timp, se prepara mai intdi un amestec de proba si se efectueaza degustarea aces-
tuia, iar daca indicatorii de calitate sunt potriviti, se incepe cupajarea de pro-
ductie. Daca este necesar, divinurilor li se schimba culoarea prin amestecarea
lor cu gelatind, grasime de peste si albus de ou [8].

Concluzii

Utilajul pentru fierberea colirului este unul determinativ pentru calitatea
divinului. Modernizarea utilajului poate fi realizata prin schimbarea stratului de
izolatie, spre exemplu inlocuirea vatei minerale cu cea din bazalt, care nu imbi-
ba apa. O altd modernizare poate fi realizatd prin schimbarea paletelor si plasa-
rea servomotorului pentru amestecarea pe pasi. Astfel, omogenizarea amesteCu-
lui va fi mai eficientd, concomitent cu majorarea eficientei economice a proce-
sului de productie.
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