CZU: 634
TABILIREA MODIFICARILOR iN CONTINUTUL POLIZAHARIDELOR
(SUBSTANTELE PECTICE, CELULOZA SI HEMICELULOZA) iN FRUCTELE DE PAR, iN
FUNCTIE DE METODA DE PASTRARE APLICATA

Svetlicenco Valentina, cercetator stiintific stagiar, Plamadeala L., Bujoreanu Nicolae, doctor habilitat,
conferentiar cercetator, Institutul de Genetica, Fiziologie si Protectie a Plantelor al ASM

Was made an analysis of the changes in the parameters of the polysaccharide complex in the
pear fruits of the varieties Vastavochnaia and Noiabrskaia for long-term storage under the conditions of
the ULO and under the influence of the preparation ,,Fitomag”. It is shown that the applied storage
methods have significantly slowed down the intensity of processes biodegradation of polysaccharides.
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INTRODUCERE

La fructele de par, pe parcursul pastrarii au loc diferite procese biochimice ireversibile [2, 3].
Pierderea apei din fructe stimuleaza semnificativ activitatea fermentii hidrolitici, care catalizeaza
procesele de descompunere a compusilor organici in substante mai simple. in procesul de respiratie are
loc hidroliza amidonului si zaharozei, diminueaza cantitatea totald de zaharuri si acizi organici [4].
Anumite schimbari cantitative in fructe suferd si polizaharidele peretelui celular (hemiceluloza si
celuloza), continutul cérora scade in urma hidrolizei, intensificind procesele de maturare si
supramaturare.

Pentru a micsora ritmul de descompunere hidrolitica a substantelor organice este necesar de a
crea conditii optime de pastrare, care ar putea reduce intensitatea proceselor de maturare-Sinescenta a
fructelor de par. Una dintre cele mai eficiente metode de pastrare a fructelor este atmosfera controlata
(AC). In aceste conditii, in rezultatul continutului scizut de oxigen si sporit de dioxid de carbon, in
fructe se produce o frinare semnificativa a proceselor metabolice, care conduc la prelungirea perioadei
de pastrare [7]. O alternativd a metodei de pastrare iIn AC poate fi tratarea fructelor recoltate cu
preparatul Fitomag. Mecanismul de actiune consta in alipirea substantei active a preparatului Fitomag de
receptorii de etilena [1].

MATERIALE SI METODE

Ca obiect de studiu au servit fructele de par de soiurile Vastavocinaia si Noiabriskaia. In primul
experiment, fructele de par au fost tratate cu preparatul Fitomag in concentratie de 0,44g/m®, ambalate in
ladite si pastrate in camera frigorificd la t 1°C. In al doilea experiment: soiurile susnumite au fost pastrate
in conditiile AC, cu continutul amestecului de gaze de 3% CO, +5% O,; 5%C0O,+3%0, la t 1°C.
Fructele martor au fost pastrate in conditiile atmosferei obisnuite (AO) (21% O,). Pentru determinarea
continutului hemicelulozei, celulozei si substantelor pectice s-a utilizat metoda Ermacov A.lL s.a. [6];
prelucrarea statistica a rezultatelor obtinute s-a efectuat dupa metoda Dospehov B.A. [5].

REZULTATE SI DISCUTII

Biochimia poliglucidelor este mai putin studiatd in comparatie cu alte glucide. Din punct de
vedere cantitativ, acestea ocupa primul loc dupa zaharurile solubile, iar transformarile lor au fost mult
timp asociate cu modificarile in calitatile de consum ale fructelor in timpul pastrarii [4].

Cercetarile au aratat ca hemiceluloza si celuloza fructelor in timpul pastrarii au fost supuse
semnificativ unor modificarile cantitative. Cu toate acestea, in functie de conditiile de pastrare, rata de
reducere a celulozei si hemicelulozei din fructe nu a fost aceiasi. Diferentele intre martor si fructele
experimentale, care au fost pastrate in AC au fost evidente (Fig. 1). Rezultate semnificative au fost
obtinute la soiul de par Noiabriskaia utilizdind continutul amestecului de gaze 5% CO, +3% O,. La
fructele acestui soi, la finele pastrarii continutul de hemiceluloza a fost mai sporit cu 0,28%, iar a
celulozei cu 0,20% comparativ cu varianta martor.
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Figura 1. Continutul de hemiceluloza si celuloza in fructele de pere in timpul pastrarii, in conditiile AO,
AC si sub influenta preparatului Fitomag. Fructele de par ale soiului Noiabriskaia («a» -hemiceluloza;
b -celuloza); fructele de par ale soiului Vastavocinaia («c» - hemiceluloza, ,,d” - celuloza).

Rezultate similare au fost obtinute si la determinarea continutului de substante pectice in fructele
de par studiate (Fig. 2). La soiul Noiabriskaia, la finele perioadei de pastrare continutul substantelor
pectice a fost la fel mai sporit cu 0,24% comparativ cu varianta martorului.
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Figura 2. Continutul de substante pectice in fructele de pere in timpul pastrarii, in conditiile AO, AC si
sub influenta preparatului Fitomag.

Fructele de par ale soiului Noiabriskaia (,,a”- cantitatea de pectind); fructele de par ale soiului
Vastavocinaia (,,b”- cantitatea de pectind).

La soiul Vastavocinaia, la finele pastrarii in varianta martor toate fructele au fost afectate cu
brunificarea miezului si epidermei. Se presupune cé fructele soiului Vastavocinaia au fost afectate de
aceastd dereglare fiziologica din cauza capacitatii de pastrare mai interioare comparativ cu fructele
soiului Noiabriskaia. Luand in consideratie alte variante de pastrare a experientei se poate spune, ca cel
mai sporit continut de hemiceluloza, celuloza si substante pectice a fost obtinut la fructele pastrate in
conditiile AC cu amestecul de gaze de 5% CO, + 3% O, (Fig. 1, 2).

In acelasi timp, rezultate pozitive privitor parametrilor studiati au fost depistate la ambele soiuri
de fructe, care au fost tratate cu inhibitorul de sintezd a etilenei Fitomag (Fig. 1 si 2).
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CONCLUZII:
1. Rezultatele obtinute sugereazd, ca utilizarea metodelor de pastrare (AC si tratarea fructelor cu
preparatul Fitomag), au incetinit tempoul de biodegradare a polizaharidelor peretelui celular in fructele
de par experimentale.
2. Cele mai bune rezultate au fost obtinute la fructele soiului de pere Noiabriskaia pastrate in conditiile
AC cu concentratia amestecului de gaze 5% CO; + 3% O,
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